
60㎖ 30㎖

1 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 40% -1
酸度 Acidity 1.8

2 販売価格
（税込） 720㎖ 3,520¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 40% +2
酸度 Acidity 1.2

3 販売価格
（税込） 720㎖ 3,520¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 50% ±0
酸度 Acidity 1.4

4 販売価格
（税込） 720㎖ 3,300¥       300¥  200¥  

Alc. 15% 40% -3
酸度 Acidity 1.5

5 販売価格
（税込） 720㎖ 2,530¥       300¥  200¥  

Alc. 13% 35% +2
酸度 Acidity 1.5

6 販売価格
（税込） 180㎖ 605¥           300¥  200¥  

Alc. 17% 50% +2
酸度 Acidity 1.3

GINNOMAI TOKYO / TAMURA SHUZOJO

吟の舞 嘉泉 東京都　/　田村酒造場

喉越しが良く、華やかな香り

Smooth and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

日本酒
SAKE

SAKE TYPE

純米大吟醸　　Junmai-Daiginjo
Price / Cup

Brand name Area / Producer Price / Bottle  (tax included)

KYO NO HANA FUKUSHIMA / TATSUIZUMI SHUZO

HATSUHANA NIIGATA / KANEMASU SHUZO

初　花 新潟県　/　金升酒造

はなやかな香りと喉越しの良さ

Elegant aroma with refreshing mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 越淡麗 KOSHI TANREI

HYAKUNENGURA FUKUOKA / ISIKURA SHUZO

百年蔵 福岡県　/　石蔵酒造

京の華 福島県　/　辰泉酒造

YUKI KIRARA FUKUI / HATAKEYAMA SHUZO

雪きらら 福井県　/　畠山酒造

穏かな香りと米の旨みのバランスが良い

Gentle aroma with well balanced umami

濃縮された旨味と気品ある余韻が心地よい

Elegant aroma with concentrated umami and gentle aftertasete
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 京の華1号 KYONOHANA 1GOU

Fruity and refreshing aroma like pear and peach
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

MIZUBASHO GUNMA / NAGAI SHUZO

水芭蕉 群馬県　/　永井酒造

優しい白桃や洋梨のような香味

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) さかほまれ SAKAHOMARE

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

高い香りと豊かな味わい

Elegant aroma with rich flavor
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI



7 販売価格
（税込）

300㎖ 742¥           200¥  100¥  

Alc. 16% 50% +4
酸度 Acidity

60㎖ 30㎖

8 販売価格
（税込）

720㎖ 5,081¥       400¥  300¥  

Alc. 15% 40% +3
酸度 Acidity 1.1

9 販売価格
（税込） 720㎖ 3,630¥       400¥  200¥  

Alc. 17% 40% +4
酸度 Acidity 1.2

10 販売価格
（税込） 720㎖ 3,300¥       300¥  200¥  

Alc. 17% 40% +5
酸度 Acidity 1.3

11 販売価格
（税込） 720㎖ 3,300¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 40% +3
酸度 Acidity 1.4

12 販売価格
（税込） 720㎖ 2,200¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 35% +1
酸度 Acidity 1.4

13 販売価格
（税込） 720㎖ 3,300¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 40% +2
酸度 Acidity 1.6

気品ある味わい。　月桂冠が誇る最高級の純米大吟醸

Elegant aroma and smmoth taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic Rice

HORIN KYOTO / GEKKEIKAN

鳳　燐 京都府　/　月桂冠

大吟醸　　Daiginjo

OMOTAKA OTOKOYAMA MIYAGI / ABEKAN SHUZO

於茂多加男山 宮城県　/　阿部勘酒造

熟れた果実の香り、やや甘口、後口は軽快

Slightly sweet taste with aroma of matured fruit
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

白牡丹 広島県　/　白牡丹

TOKUGAWA IEYASU AICHI / MARUISHI JOZO

徳川家康 愛知県　/　丸石醸造

甘くフルーティーな香り、きりっとした辛口の味わい

Sweet and fruity aroma with crip dry finish
精米歩合（Polishing ratio)

HIROSHIMA / HAKUBOTAN

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

NARIMASA TOYAMA / NARIMASA SHUZO

なりまさ 富山県　/　成政酒造

華やかな香りとキレの良さ

Elegant aroma with crisp finish

HAKUBOTAN

香り高く、凛とした味わい

Elegant aroma with crisp aftertasete
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KINRAN SHIGA / OUMI SHUZO

錦　藍 滋賀県　/　近江酒造

香り高く淡麗な味わい

Elegant aroma with light taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

IIDESAN YAMAGATA / WAKANOI SHUZO

飯豊山 山形県　/　若乃井酒造

ほのかな吟醸香とキレの良い味わい

Gentle aroma with crisp finish
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 雪女神 YUKIMEGAMI



14 販売価格
（税込）

180㎖ 599¥           300¥  200¥  

Alc. 17% 50% +1.5
酸度 Acidity

15 販売価格
（税込）

180㎖ 583¥           300¥  200¥  

Alc. 15% 50% +3
酸度 Acidity 1.3

60㎖ 30㎖

16 販売価格
（税込） 720㎖ 1,441¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 50%/55% +2
酸度 Acidity 1.6

17 販売価格
（税込） 720㎖ 1,485¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 50%/58% +4
酸度 Acidity 1.4

18 販売価格
（税込） 720㎖ 2,200¥       200¥  100¥  

Alc. 12% 50% -30
酸度 Acidity 5.0

19 販売価格
（税込） 720㎖ 1,650¥       200¥  100¥  

Alc. 13% 60% -32
酸度 Acidity 4.0

20 販売価格
（税込） 720㎖ 1,870¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 55% +5
酸度 Acidity 1.4

爽やかな酸とジューシーな甘み

Refreshing acidity with juicy sweetness

REI IBARAKI / HAGIWARA SHZUO

酒母しぼり Rei 茨城県　/　萩原酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

純米吟醸　　Junmai-Ginjo

加賀ノ月 石川県　/　加越

優しい香りと滑らかで深みのある辛口な味わい

Slightly dry taste with gentle and smooth aroma
精米歩合（Polishing ratio)

MEIKYO SHISUI NAGANO / OSAWA SHUZO

明鏡止水 長野県　/　大澤酒造

ほのかな上立香と上品な含み香

Delicate aroma with an elegant mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

Gentle aroma with rich savory

大吟醸特有の華やかな香りと、芳醇でキメ細やかな味わい

Refined aroma and smooth taste with gold leaf in the bottle
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic Rice

HAKUTSURU HYOGO / HAKUTSURU SHUZO

超特撰　白 鶴 兵庫県　/　白鶴酒造

高貴な香りと奥深い味わい

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

ECHIGO TSURUKAME NIIGATA / ECHIGO TSURUKAME

越後鶴亀 ワイン酵母

ひたち錦 HITACHINISHIKI

日本酒度（Sake Meter Value)

GOZENSHU OKAYAMA / TSUJI HONTEN

新潟県　/　越後鶴亀

甘い香味と爽やかな酸味

Brewed with wine yeast. Sweetness with refreshing acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦・こしいぶき YAMADANISHIKI・ KOSHIIBUKI

御前酒　如意山 岡山県　/　辻本店

芳醇な香りとすっきりした後口

Rich flavor with crisp aftertaste
精米歩合（Polishing ratio)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKKU

KAGANOTSUKI ISHIKAWA / KAETSU

日本酒度（Sake Meter Value)

GOLD KAMOTSURU HIROSHIMA / KAMOTSURU SHUZO

ゴールド賀茂鶴 広島県　/　賀茂鶴酒造



21 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 55% +1
酸度 Acidity 1.4

22 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 50% -6
酸度 Acidity 1.8

23 販売価格
（税込）

300㎖
720㎖

 ￥  847
￥  1,833

200¥  100¥  

Alc. 15% 55% +1
酸度 Acidity 1.9

24 販売価格
（税込） 300㎖ 715¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +2
酸度 Acidity 1.7

60㎖ 30㎖

25 販売価格
（税込） 720㎖ 2,750¥       300¥  200¥  

Alc. 17% 45% +5
酸度 Acidity 1.4

26 販売価格
（税込） 720㎖ 1,540¥       200¥  100¥  

Alc. 14% 58% +3
酸度 Acidity 1.1

27 販売価格
（税込） 300㎖ 571¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 50% +5
酸度 Acidity 1.2

ZUIYO KUMAMOTO / ZUIYO

瑞　鷹 熊本県　/　瑞鷹

フルーティーで軽快

Fruity and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦・吟のさと YAMADANISHIKI・GINNOSATO

甘味と酸味のバランスがとれた旨口

Well balanced acidity and sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦/国産米 YAMADANISHIKI / DOMESTIC RICE

HYOGO / KONISHI SHUZO

KOMAO SAITAMA / NAGASAWA SHUZO

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

HORAISEN WA AICHI / SEKIYA JOZO

蓬莱泉　和 愛知県　/　関谷醸造

高麗王 埼玉県　/　長澤酒造

すっきりとした、やや甘口

Light and a little sweet
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Smooth mouthfeel with good acid.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

DEWAZAKURA YAMAGATA / DEWAZAKURA SHUZO

出羽桜 山形県　/　出羽桜酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KOSHINOTSURU NIIGATA / KOSHI MEIJO

こしのつる 新潟県　/　越銘醸

すっきりとした飲み口

Refreshing mouthfeel

吟醸　　Ginjo

フルーティーな吟醸香と、ふくよかな味わい

Fruity and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

白　雪 兵庫県　/　小西酒造

きれいで滑らかな口当たり。コクとキレを兼ね備えた味わい深い酒

Smooth and tasty
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

SHIRAYUKI

TOKYO KURABITO TOKYO / OZAWA SHUZO

東京蔵人 東京都　/　小澤酒造

生酛造り。　口当たりなめらかで、ほどよい酸味と旨味あり。



28 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% 非公開
酸度 Acidity 非公開

29 販売価格
（税込）

720㎖ 1,430¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 49%/70% +8
酸度 Acidity 1.6

30 販売価格
（税込） 720㎖ 1,426¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 55% +2
酸度 Acidity 1.6

31 販売価格
（税込） 720㎖ 1,232¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +2
酸度 Acidity 1.3

32 販売価格
（税込） 720㎖ 1,540¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 65% +6
酸度 Acidity 1.4

33 販売価格
（税込） 300㎖ 483¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 55% +8
酸度 Acidity 1.5

34 販売価格
（税込） 300㎖ 594¥           200¥  100¥  

Alc. 16% 65% +2
酸度 Acidity 1.5

TATSURIKI HYOGO / HONDA SHOTEN

龍　力 兵庫県　/　本田商店

清涼感のある香りと、しっかりした味わい

Refreshing aroma with rich flavor
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 神力 SHINRIKI

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) ひとごこち HITOGOKOCHI

柔らかい口当りと、軽快な後味の辛口

純米（淡麗）　　Junmai-Light

DAISHINSHU NAGANO / DAISHINSHU SHUZO

大信州 長野県　/　大信州酒造

HANEYA TOYAMA / FUMIGIKU SHUZO

羽根屋 富山県　/　富美菊酒造

酸味とコクのある、オールラウンドな味わい

Good acidity and richness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

スッキリしたなかにも米の旨みたっぷりの酒

Smooth mouthfeel with rich taste of rice. Well balanced.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

初　孫 山形県　/　東北銘醸

五百万石・アケボノ GOHYAKUMANGOKU・AKEBONO

KUNINOCHO

HATSUMAGO YAMAGATA / TOHOKU MEIJO

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

URAKASUMI MIYAGI / SAURA

浦　霞 宮城県　/　佐浦

SAGAMINADA KANAGAWA / KUBOTA SHUZO

相模灘 神奈川県　/　久保田酒造

米の味わいとすっきりした後口

Crisp finish with rich umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

OSAKA / KOTOBUKI SHUZO

國乃長 大阪府　/　壽酒造

すっきりした、やや辛口

Light and slightly dry
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice)

生酛の力強い味わいと、すっきりと切れの良い後味

Rich taste of Kimoto method with crispy aftertaste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Dry junmai with gentle mouthfeel and crisp aftertaste



35 販売価格
（税込）

720㎖ 1,815¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +3

酸度 Acidity 1.6

36 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% +8

酸度 Acidity 1.5

37 販売価格
（税込） 720㎖ 1,320¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 65% +3

酸度 Acidity 2

38 販売価格
（税込） 720㎖ 1,705¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 63% +7

酸度 Acidity 1.6

39 販売価格
（税込） 720㎖ 1,578¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +4
酸度 Acidity 1.8

40 販売価格
（税込） 300㎖ 605¥           200¥  100¥  

Alc. 17% 65% +4
酸度 Acidity 1.7

60㎖ 30㎖

41 販売価格
（税込） 720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 59% +5
酸度 Acidity 1.0

SOHOMARE TOCHIGI / SOHOMARE SHUZO

純米（濃醇）　　Junmai-Rich

KASUMITSURU HYOGO / KASUMITSURU

香住鶴 兵庫県　/　香住鶴

うまみのある酸味とすっきりとした後口の山廃

Yamahai junmai with tasty acidity and clear aftertaste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 北錦 KITANISHIKI

使用米（Rice) 旭4号 ASAHI 4 GO

OIDEMAI KAGAWA / YUSHIN SHUZO

おいでまい

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦/レイホウ YAMADANISHIKI / REIHO

本醸造　　Honjozo

台風19号復旧支援商品　穏かな香りのやや辛口

Gentle and dry
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

香川県　/　勇心酒造

なめらかな口当たりと濃醇でしっかりした旨味

Smooth moouthfeel and rich taste of rice

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・おいでまい YAMADANISHIKI・OIDEMAI

KOKKI SHIMANE / KOKKI SHUZO

国　暉 島根県　/　国暉酒造

TSUKINOKATSURA KYOTO / MASUDATOKUBEE SHOTEN

月の桂 京都府　/　増田徳兵衛商店

米の素朴な香りとしっかりした旨味

Gentle aroma of rice with rich taste

すっきりとキレのある味わい

Refreshing and crisp

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 佐香錦・山田錦 SAKANISHIKI・YAMADANISHIKI

TSUKIYOSHINO NAGANO / WAKABAYASHI JOZO

がんばろう上田電鉄別所線 長野県　/　若林醸造

惣　誉 栃木県　/　惣誉酒造

SHICHIDA SAGA / TENZAN SHUZO

七　田 佐賀県　/　天山酒造

お米本来の旨み、酸味のバランスに優れた酒

Rich and well balanced

生酛仕込。生酛の旨みと酸味のバランスが絶妙

Rich umami and good acidity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI



42 販売価格
（税込） 720㎖ 1,210¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +4
酸度 Acidity 1.6

60㎖ 30㎖

43 販売価格
（税込）

180㎖ 351¥           200¥  100¥  

Alc. 17%
酸度 Acidity

44 販売価格
（税込） 720㎖ 902¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 60%/65% +12
酸度 Acidity 1.2

60㎖ 30㎖

45 販売価格
（税込） 720㎖ 1,595¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 68% +7
酸度 acidity 1.9

46 販売価格
（税込） 720㎖ 1,414¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +2
酸度 1.6

47 販売価格
（税込） 720㎖ 1,485¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% +4
酸度 1.7

KUJIRANAMI GIFU / ENA JOZO

使用米（Rice) ひだほまれ HIDAHOMARE

黒松剣菱 兵庫県　/　剣菱酒造

鯨　波 岐阜県　/　恵那醸造

普通酒　　Futsushu
KENBISHI HYOGO / KENBISHI SHUZO

キレの良い辛口

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Rich taste of rice
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 五百万石・あさひの夢 GOHYAKUMANGOKU・ASAHINOYUME

濃厚でコクのある酒

Rich and matured. Nada style.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

自然派　Bio Sake
Natural style sake made from rice which is grown without (or very small amount) use of fertilizer or pestcide has slowly but surely been getting
popularity especially among younger generation. This field of the market is not yet established including the definition of "Bio" or "Organic,"　but
increasing number of the breweries shows the bright future of the market.

TENTAKA TOCHIGI / TENTAKA SHUZO 純米 / Junmai

天　鷹 栃木県　/　天鷹酒造

しっかりとした米の味わい

キレのある辛口酒

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) たかね錦/こしいぶき TAKANENISHIKI/ KOSHIIBUKI

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

KIRINZAN NIIGATA / KIRINZAN SHUZO

麒麟山 新潟県　/　麒麟山酒造

ひやおろし　Hiyaoroshi
Sake is traditionally made during the winter. New sake has its own very fresh and fruity character, but it becomes more smooth and gentle after the
maturation over the summer. It is called Hiyaoroshi, and people enjoy this seasonal sake which has both fresh and matured character.

WASHIGAKUNI MIYAGI / YAMAWA SHUZOTEN 純米 / Junmai

わしが國 宮城県　/　山和酒造店

爽やかな香りとほどよい熟成した味わい

Refreshing aroma with well balanced maturation
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 蔵の華 KURANOHANA

HARUKASUMI AKITA / KURIBAYASHI SHUZOTEN 純米 / Junmai

春　霞 秋田県　/　栗林酒造店

じっくりと味わいたい酒

Enjoy to drink with meals
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 美郷錦 MISATONISHIKI



48 販売価格
（税込） 720㎖ 1,980¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 39% ±0
酸度 1.5

49 販売価格
（税込）

720㎖ 1,485¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 55% +1
酸度 1.7

50 販売価格
（税込） 720㎖ 1,650¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 70% +8
酸度 2.0

51 販売価格
（税込） 720㎖ 1,485¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +2.8
酸度 1.4

52 販売価格
（税込） 720㎖ 1,505¥       200¥  100¥  

Alc. 17% 60% +10
酸度 1.6

53 販売価格
（税込） 720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 50%・55% +4
酸度 1.5

60㎖ 30㎖

54 販売価格
（税込） 720㎖ 1,540¥       200¥  100¥  

Alc. 18% 65% +4
酸度 Acidity 2.2

にごり　　Nigori (Cloudy)
Nigori has a cloudy appearance caused by yeast and fine particles of rice because it is pressed with a coarse meshed cloth.       It usually has a
pronounced taste of rice.

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

山陰東郷 鳥取県　/　福羅酒造

穏かな香りで、米の旨み、酸の輪郭がはっきりしている。

Gentle aroma with rich umami of rice
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

SANINTOGO TOTTORI / FUKURA SHUZO

OZENOYUKIDOKE GUNMA / RYUJIN SHUZO 純米 / Junmai

尾瀬の雪どけ 群馬県　/　龍神酒造

フルーティーな香りと芳醇な旨味

Fruity aroma with rich umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KOZAEMON GIFU / NAKAJIMA JOZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

小左衛門 岐阜県　/　中島醸造

軽快で飲みやすい透明感のある酒

Light and smooth with slight aroma of apple
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

CHIKUSEN HYOGO / TAJIME 純米 / Junmai

竹　泉 兵庫県　/　田治米

食事に合う旨味たっぷりの酒

Rich in umami. Good to pair with meals
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦・五百万石 YAMADANISHIKI・GOHYAKUMANGOKU

CHOYO FUKUMUSUME YAMAGUCHI / IWASAKI SHUZO 純米 / Junmai

長陽福娘 山口県　/　岩崎酒造

メロン様の穏やかな香り、すっきりとした後口

Gentle aroma like melon with crisp finish
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

MINAMI KOCHI / MINAMI SHUZOJO 純米 / Junmai

鷹来屋 大分県　/　浜嶋酒造

穏かな香りとやわらかい味わい

Gentle aroma with smooth taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦・若水 YAMADANISHIKI・WAKAMIZU

南 高知県　/　南酒造場

淡い果実香とやわらかい口当り

Slight fruity aroma with gentle mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 出羽燦々 DEWASANSAN

TAKAKIYA OITA / HAMASHIMA SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo



55 販売価格
（税込）

300㎖ 497¥           200¥  100¥  

Alc. 14% 70% -25
酸度 Acidity 2.0

60㎖ 30㎖

56 販売価格
（税込） 720㎖ 6,600¥       

Alc. 13% 50% -18
酸度 Acidity 2.8

57 販売価格
（税込） 360㎖ 1,100¥       200¥  100¥  

Alc. 11%
酸度 Acidity

60㎖ 30㎖

58 販売価格
（税込） 300㎖ 770¥           200¥  100¥  

Alc. 5% 70% -90
酸度 Acidity 5.5

60㎖ 30㎖

59 販売価格
（税込） 720㎖ 5,500¥       500¥  300¥  

Alc. 17% 40% +3
酸度 Acidity 1.2

60 販売価格
（税込） 180㎖ 550¥           200¥  100¥  

Alc. 18% 60% 非公開
酸度 Acidity 非公開

試飲対象外

キメの細かい泡立ちと、ほんのりした甘味

スパークリング　　Sparkling
There are sparkling varieties in which the sake is carbonated by trapping carbodioxide produced from second fermentation in the bottle or by injecting
carbondioxide. The appearance differs from a clear type to cloudy type.

辛口　　Dry

白川郷 岐阜県　/　三輪酒造

とろりとした濃厚なにごり

Creamy and thick
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 岐阜県産米 GIFU RICE

Gentle sweetness with very fine bubble
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

NINKI ICHI FUKUSHIMA / NINKI SHUZO

人気一 福島県　/　人気酒造

SHICHIKEN YAMANASHI / YAMANASHI MEIJO

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

甘口　　Sweet

七賢　山の霞 山梨県　/　山梨銘醸

きめ細かい泡とフルーティーな吟醸香

Smooth and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 日本晴れ NIHONBARE

熟成古酒　　Aged Sake
Sake that is stored more than 3 years is called Koshu (aged sake). The character of aged sake differs accoding to the environment of the storage.
The color changes to yellow or amber, and the aroma comes to show a charactor like caramel, honey, dried fruits, or knuts, which is a bit similar to
sherry and madeira.

NENE YAMAGUCHI / SAKAI SHUZO

ね ね 山口県　/　酒井酒造

優しい発泡感。ほのかな甘みとマスカットのような爽やかな風味

Muscat like aroma with refreshing sweetness

5年以上の熟成大吟醸。バニラ様の上品で繊細な風味。

Daiginjo aged more than 5 years. Refined aroma like vanilla with elegant complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

UROKO Daiginjo 5 years TOCHIGI / SHIMAZAKI SHUZO

熟露枯　大吟醸5年 栃木県　/　島崎酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIDOIZUMI CHIBA / KIDOIZUMI SHUZO

木戸泉　純米5年 千葉県　/　木戸泉酒造

ナッツ様な熟成香、酸味を伴う旨味

Nutty matured flavor with rich umami and acidity

SHIRAKAWAGO GIFU / MIWA SHUZO



60㎖ 30㎖

61 販売価格
（税込）

720㎖ 1,715¥       200¥  100¥  

Alc. 14% 68% +1
酸度 Acidity 1.4

62 販売価格
（税込）

720㎖ 1,014¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 70% +5
酸度 Acidity 1.4

60㎖ 30㎖

63 販売価格
（税込） 300㎖ 1,386¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 65% -44
酸度 Acidity 3.5

64 販売価格
（税込） 720㎖ 2,240¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% -60
酸度 Acidity 4.5

樽　酒　　Taruzake (Cask Sake)
Taruzake is stored in a Japanese cedar cask for a while to obtain a pleasant cedar aroma. Until the beginning of the 20th century, sake was
normally transported in casks. Now we drink Taruzake at a special occasion such as wedding ceremomy or new year celebration.

やわらかな樽香とふくらみのある味わいの山廃純米樽酒

Delicate and mild flavor with complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 雄町 OMACHI

YOSHINOSUGI NO TARUZAKE NARA / CHORYO SHUZO

吉野杉の樽酒 奈良県　/　長龍酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

貴醸酒　　Kijoshu
Kijoshu is made by a special method using sake instead of water in the brewing process, which makes it very rich and sweet.    It is often described
as sweet sherry or dessert wine. Kijoshu shows good complexity after maturing for years.

KIKUMASAMUNE HYOGO / KIKUMASAMUNE SHUZO

菊正宗　樽酒 兵庫県　/　菊正宗酒造

爽やかな杉の香りとキリっと引き締まった喉越し

Delicate and mild. Well balanced.

とろりと濃厚な甘口。バニラアイスにかけてチョコレートやレーズンと。

Sweet, thick, and complexed. Caramel flavor. Good with ice cream or chocolate.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

HANAHATO 8 years HIROSHIMA / ENOKI SHUZO

華鳩　8年貯蔵 広島県　/　榎酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) ひとごこち・LGCソフト HITOGOKOCHI・LGC-SOFT

HYAKU TOCHIGI / WATANABE SHUZO

百 栃木県　/　渡邊酒造

比較的さっぱりとした貴醸酒。オンザロックで美味しい。

Light type Kijoshu.  Good to be served on the rocks.



60㎖

65 販売価格
（税込）

850ｇ 864¥           100¥  

Alc. 0%
酸度 Acidity

66 販売価格
（税込） 490ｇ 994¥           200¥  

Alc. 0%
酸度 Acidity

67 販売価格
（税込） 720㎖ 899¥           100¥  

Alc. 0%
酸度 Acidity

甘 酒　　Amazake (Non-alcohol)
Amazake is a non-alcoholic traditional beverage of Japan. It has been loved by Japanese people as an energy drink to stay health. Many women drink
amazake to keep their skin moist and to keep healthy internal environment.

添加物不使用のすっきりとした味わい

Made only with koji. Light and refreshing type.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

FUKUMITSUYA ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

糀甘酒 石川県　/　福光屋

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

雑穀甘ざけ 福岡県　/　山口酒造場

Made with 11 kinds of grains.  Mild sweetness.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米  Domestic rice

ZAKKOKU AMAZAKE FUKUOKA / YAMAGUCHI SHUZOJO

NIIDAHONKE FUKUSHIMA / NIIDA HONKE

糀あまさけ 福島県　/　仁井田本家

無農薬・無化学肥料の自然米を使用した、濃厚な味わい

Made only with organic rice.  Thick and rich.


