
60㎖ 30㎖

1 販売価格
（税込）

720㎖ 5,500¥       500¥  300¥  

Alc. 16% 50% +3
酸度 Acidity 1.3

2 販売価格
（税込） 720㎖ 3,685¥       400¥  200¥  

Alc. 15% +2
酸度 Acidity 1.4

3 販売価格
（税込） 720㎖ 3,300¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 40% +3
酸度 Acidity 1.5

4 販売価格
（税込） 720㎖ 2,057¥       200¥  100¥  

Alc. 17% 50% +1
酸度 Acidity 1.3

5 販売価格
（税込） 720㎖ 1,980¥       200¥  100¥  

Alc. 14% 50%
酸度 Acidity

6 販売価格
（税込） 720㎖ 2,530¥       300¥  200¥  

Alc. 13% 35% +2
酸度 Acidity 1.5

KU AICHI / SEKIYA JOZO

空

風の森 ALPHA TYPE 3 奈良県　/　油長酒造

フレッシュな味わい

Refreshing 
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

GINNOMAI TOKYO / TAMURA SHUZOJO

吟の舞 嘉泉 東京都　/　田村酒造場

喉越しが良く、華やかな香り

日本酒
SAKE

SAKE TYPE

純米大吟醸　　Junmai-Daiginjo

Brand name Area / Producer Price / Bottle  (tax included) Price / Cup
DAISHICHI FUKUSHIMA / DAISHICHI SHUZO

大七 頌歌 福島県　/　大七酒造

穏かな芳香と奥深いコク、なめらかで洗練された味わい

Gentle aroma with elegant and smooth taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

Smooth and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

愛知県　/　関谷醸造

やわらかな口当たりと上品な芳香

Smooth mouthfeel with elegant aroma
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

DEWATSURU AKITA / DEWATSURU SHZUO

出羽鶴 飛白 秋田県　/　出羽鶴酒造

涼やかな香りとキメ細かな旨味

Refreshing aroma with gentle umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KAZENOMORI NARA / YUCHO SHUZO

ISHIZUCHI EHIME / ISHIZUCHI SHUZO

石　鎚 愛媛県　/　石鎚酒造

やわらかな口当たり

Gentle mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦・松山三井 YAMADANISHIKI・MATSUYAMAMII 

使用米（Rice) 秋津穂 AKITSUHO



7 販売価格
（税込）

180㎖ 605¥           300¥  200¥  

Alc. 17% 50% +2
酸度 Acidity 1.3

8 販売価格
（税込）

720㎖ 2,750¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 50% +2
酸度 Acidity 1.5

9 販売価格
（税込） 720㎖ 4,235¥       400¥  200¥  

Alc. 16% 35% +4
酸度 Acidity 1.3

10 販売価格
（税込） 720㎖ 6,050¥       600¥  300¥  

Alc. 18% 35% +4
酸度 Acidity 1.3

11 販売価格
（税込） 720㎖ 2,984¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 35% +3
酸度 Acidity 1.2

12 販売価格
（税込） 720㎖ 2,805¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 50% +3
酸度 Acidity 1.8

13 販売価格
（税込） 720㎖ 3,850¥       400¥  200¥  

Alc. 16% 35% +5
酸度 Acidity 1.6

UZEN SAKURAGAWA YAMAGATA / NOZAWA SHUZOTEN

羽前桜川 山形県　/　野沢酒造店

上品で繊細な味わい

Elegant and delicate
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦・雄町 YAMADANISHIKI・OMACHI

AZUMACHO SAGA / SETOU SHUZO

東　長 佐賀県　/　瀬頭酒造

華やかな芳香と芳醇な旨味

Refined and elegant aroma with rich taste
精米歩合（Polishing ratio)

使用米（Rice)

日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

精米歩合（Polishing ratio)

KUMAMOTO / KAWAZU SHUZO

優しい白桃や洋梨のような香味

気品ある味わい。　月桂冠が誇る最高級の純米大吟醸

Elegant aroma and smmoth taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Fruity and refreshing aroma like pear and peach
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

群馬県　/　永井酒造

使用米（Rice)

MIZUBASHO GUNMA / NAGAI SHUZO

水芭蕉

大吟醸　　Daiginjo

使用米（Rice) 山田錦・五百万石 YAMADANISHIKI・GOHYAKUMANGOKU

山田錦 YAMADANISHIKI

HORIN KYOTO / GEKKEIKAN

鳳　麟 京都府　/　月桂冠

KYOKUHO KYOKUHO SHUZO

日本酒度（Sake Meter Value)
雄町 OMACHI

鬼切丸 熊本県　/　河津酒造

旭　鳳 広島県　/　旭鳳酒造

すっきりした口当りと奥深い旨味

Refreshing mouthfeel with rich umami

爽やかな香りとさっぱりした口当り

Refreshing aroma and mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIKUZAKARI NAGANO / SHINSHU MEIJO

秀峰 喜久盛 長野県　/　信州銘醸

華やかでフルーティーな香りと軽快な切れ味

Elegant fruity aroma with refreshing aftertaste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

ONIKIRIMARU



14 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       300¥  200¥  

Alc. 17% 40% +3
酸度 Acidity 1.1

15 販売価格
（税込）

180㎖ 599¥           300¥  200¥  

Alc. 17% 50% +1.5
酸度 Acidity

16 販売価格
（税込） 180㎖ 583¥           300¥  200¥  

Alc. 15% 50% +3
酸度 Acidity 1.3

60㎖ 30㎖

17 販売価格
（税込） 720㎖ 1,540¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 55% ±0
酸度 Acidity 1.4

18 販売価格
（税込） 720㎖ 1,650¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 55% +1
酸度 Acidity 1.4

19 販売価格
（税込） 720㎖ 1,753¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +2
酸度 Acidity 1.3

20 販売価格
（税込） 720㎖ 1,986¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 55% -2
酸度 Acidity 1.3

兵庫県　/　白鶴酒造

HAKUTSURU HYOGO / HAKUTSURU SHUZO

日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

純米吟醸　　Junmai-Ginjo

精米歩合（Polishing ratio)

超特撰　白 鶴

YAMAZARU YAMAGUCHI / NAGAYAMA SHUZO

山　猿 山口県　/　永山酒造

落ち着いた吟醸香と米のうまみ

Gentle fruity aroma with umami of rice
精米歩合（Polishing ratio)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic Rice

高貴な香りと奥深い味わい

JUGETSU FUKUSHIMA / SUZUNOI SHUZOTEN

寿　月 福島県　/　寿々乃井酒造店

香り優しくふくよかな味わい

Mild aroma with mild flavor
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 亀の尾 KAMENOO

使用米（Rice) 夢錦・キヌヒカリ YUMENISHIKI・KINUHIKARI

IWAKI KOTOBUKI FUKUSHIMA / SUZUKI SHUZOTEN

磐城寿

FUKUJU HYOGO / KOBE SHUSHINKAN

福　寿 兵庫県　/　神戸酒心館

甘く豊かな香り、まろやかな味わい

Sweet and fruity aroma with mild taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

GOLD KAMOTSURU HIROSHIMA / KAMOTSURU SHUZO

ゴールド賀茂鶴 広島県　/　賀茂鶴酒造

Gentle aroma with rich savory

大吟醸特有の華やかな香りと、芳醇でキメ細やかな味わい

Refined aroma and smooth taste with gold leaf in the bottle

福島県　/　鈴木酒造店 長井蔵

やわらかな香りと口当り

Gentle flavor and mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 夢の香 YUMENOKA

WATARIBUNE IBARAKI / FUCHUHOMARE

渡　舟 茨城県　/　府中誉

爽やかな果実味とふくよかな味わい

Refreshing fruity aroma with round taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 短稈渡舟 TANKAN WATARIBUNE



21 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 55% ±0
酸度 Acidity 1.5

22 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% ±0
酸度 acidity 1.2

23 販売価格
（税込） 720㎖ 2,090¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% +4
酸度 Acidity 1.5

24 販売価格
（税込） 720㎖ 1,595¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 50% +3
酸度 Acidity 1.3

25 販売価格
（税込） 720㎖ 2,200¥       200¥  100¥  

Alc. 12% 50% -30
酸度 Acidity 5.0

26 販売価格
（税込） 720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 50% -6
酸度 Acidity 1.8

27 販売価格
（税込） 300㎖ 715¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +2
酸度 Acidity 1.7

REI IBARAKI / HAGIWARA SHZUO

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

Round and smooth mouthfeel and crisp aftertaste

HAKUKOU HIROSHIMA / MORIKAWA SHZUO

白　鴻
米の旨みと軽い膨らみ、すっきりした喉越し

広島県　/　盛川酒造

広島改良雄町 HIROSHIMA KAIRYO OMACHI

日本酒度（Sake Meter Value)

WAKATAKEYA  TANI FUKUOKA / WAKATAKEYA SHUZOJO

Light and mild mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio)

若竹屋　渓 福岡県　/　若竹屋酒造場

軽やかで柔らかい喉越し

Well balanced acidity and sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦/国産米 YAMADANISHIKI / DOMESTIC RICE

HYOGO / KONISHI SHUZO

酒母しぼり Rei 茨城県　/　萩原酒造

爽やかな酸とジューシーな甘み
Refreshing acidity with juicy sweetness

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

白　雪 兵庫県　/　小西酒造

きれいで滑らかな口当たり。コクとキレを兼ね備えた味わい深い酒

Smooth and tasty
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

SHIRAYUKI

MYOKOSAN NIIGATA / MYOKO SHUZO

妙高山 新潟県　/　妙高酒造

Hyogo Sake 85 兵庫県　/　山名酒造

やさしい香り、きめ細かく穏やかな旨味

Gentle aroma with elegant and mild umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) Hyogo Sake 85

気品ある吟醸香、米の旨み、キレの良さ

Gentle aroma with crisp aftertaste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 五百万石・GOHYAKUMANGOKU

HYOGO SAKE 85 HYOGO / YAMANA SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

使用米（Rice) ひたち錦 HITACHINISHIKI

HORAISEN WA AICHI / SEKIYA JOZO

蓬莱泉　和 愛知県　/　関谷醸造

甘味と酸味のバランスがとれた旨口



60㎖ 30㎖

28 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 50% +5
酸度 Acidity 1.3

29 販売価格
（税込） 300㎖ 571¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 50% +5
酸度 Acidity 1.2

30 販売価格
（税込） 720㎖ 1,426¥       200¥  100¥  

Alc. 14% 60% +3
酸度 Acidity 1.4

31 販売価格
（税込） 720㎖ 2,450¥       300¥  200¥  

Alc. 17% 55%
酸度 Acidity

32 販売価格
（税込）

720㎖ 1,375¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 665% +4
酸度 Acidity 1.4

33 販売価格
（税込） 720㎖ 1,426¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 55% +2
酸度 Acidity 1.6

34 販売価格
（税込）

試飲のみ 200¥  100¥  

Alc. 15% 60% ±0
酸度 Acidity 1.7

JIKON MIE / KIYASHO SHUZO

而　今 三重県　/　木屋正酒造

キレイな酸と上品な甘み

Refreshing acidity with elegant sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice)

美山錦 MIYAMANISHIKI

SAGAMINADA KANAGAWA / KUBOTA SHUZO

越の雫 KOSHINOSHIZUKU
精米歩合（Polishing ratio)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

フルーティーな吟醸香と、ふくよかな味わい

KANSAI FUKUI / KATAYAMA SHUZO

関　西 福井県　/　片山酒造

ほど良い酸味とすっきりした味わい

Good acidity with refreshing mouthfeel

NECHI OTOKOYAMA NIIGATA / WATANABE SHUZOTEN

根知男山 新潟県　/　渡辺酒造店

酒蔵で分離したツツジの酵母を使った穏かながら野趣を感じる味わい

Mild but wild. 
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

山形県　/　出羽桜酒造

静岡県　/　土井酒造場

相模灘 神奈川県　/　久保田酒造

Crisp finish with rich umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice)

使用米（Rice) 山田錦・八反錦 YAMADANISHIKI・HATTANNISHIKI

使用米（Rice) レイメイ・華吹雪 REIMEI・HANAFUBUKI

DEWAZAKURA YAMAGATA / DEWAZAKURA SHUZO

国産米 Domestic rice

純米（淡麗）　　Junmai-Light

SAKUTA AOMORI / MORITA SHOBEE

作　田 青森県　/　盛田庄兵衛

軽さとコクが調和した味わい

Well balanced richness and gentleness

使用米（Rice)

KAIUN SHIZUOKA / DOI SHUZOJO

吟醸　　Ginjo

軽やかな飲み口

Very smooth mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

開　運

出羽桜

Fruity and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

米の味わいとすっきりした後口



35 販売価格
（税込）

300㎖ 483¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 55% +8
酸度 Acidity 1.5

36 販売価格
（税込）

300㎖ 594¥           200¥  100¥  

Alc. 16% 65% +2
酸度 Acidity 1.5

37 販売価格
（税込） 720㎖ 1,925¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 55%/65％ +3

酸度 1.8

38 販売価格
（税込） 720㎖ 1,353¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 70% +10

酸度 2.4

39 販売価格
（税込） 720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 70% +10
酸度 Acidity -

40 販売価格
（税込） 720㎖ 2,112¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% +2

酸度 acidity 1.8

41 販売価格
（税込） 720㎖ 1,595¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 68% +7

酸度 acidity 1.9

生酛純米のリッチな味わい

Rich taste of Kimoto method
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

HATSUMAGO YAMAGATA / TOHOKU MEIJO

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

URAKASUMI MIYAGI / SAURA

浦　霞 宮城県　/　佐浦

純米（濃醇）　　Junmai-Rich

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

使用米（Rice)

山形県　/　東北銘醸

Smooth mouthfeel with rich taste of rice. Well balanced.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

JUJI ASAHI SHIMANE / ASAHI SHUZO

スッキリしたなかにも米の旨みたっぷりの酒

初　孫

のびやかで味わい深い香味

Rich and deep 

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

あきたこまち AKITAKOMACHI

MATSUKURA AKITA / DEWATSURU SHUZO

松　倉 秋田県　/　出羽鶴酒造

☩旭日 島根県　/　旭日酒造

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

生酛の力強い味わいと、すっきりと切れの良い後味

Rich taste of Kimoto method with crispy aftertaste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

日置桜 鳥取県　/　山根酒造場

力強い酸味の辛口

Rich and dry

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

HIOKIZAKURA TOTTORI / YAMANE SHUZOJO

TENTAKA TOCHIGI / TENTAKA SHUZO

使用米（Rice) 玉栄 TAMASAKAE

IZUMIBASHI KURO TONBO KANAGAWA / IZUMIBASHI SHUZO

いづみ橋 黒とんぼ 神奈川県　/　泉橋酒造

生酛仕込の奥深い味わいとキレイな酸

Rich and gentle taste of kimoto with good acidity

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

天　鷹 栃木県　/　天鷹酒造

しっかりとした米の味わい

Rich taste of rice

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石・あさひの夢 GOHYAKUMANGOKU・ASAHINOYUME



42 販売価格
（税込）

720㎖ 1,320¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 65% ±0

酸度 acidity 1.8

43 販売価格
（税込） 720㎖ 1,540¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% +8

酸度 Acidity 1.5

44 販売価格
（税込） 720㎖ 1,578¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 60% +4
酸度 Acidity 1.8

45 販売価格
（税込） 300㎖ 605¥           200¥  100¥  

Alc. 17% 65% +4
酸度 Acidity 1.7

60㎖ 30㎖

46 販売価格
（税込） 720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 59% +5
酸度 Acidity 1.0

60㎖ 30㎖

47 販売価格
（税込） 180㎖ 351¥           200¥  100¥  

Alc. 17%
酸度 Acidity

48 販売価格
（税込） 720㎖ 902¥           200¥  100¥  

Alc. 15% 60%/65% +12
酸度 Acidity 1.2

KENBISHI HYOGO / KENBISHI SHUZO

麒麟山 新潟県　/　麒麟山酒造

黒松剣菱 兵庫県　/　剣菱酒造

使用米（Rice)

濃厚でコクのある酒

Rich and matured. Nada style.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

キレのある辛口酒

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) たかね錦/こしいぶき TAKANENISHIKI/ KOSHIIBUKI

普通酒　　Futsushu

Gentle and dry
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

がんばろう上田電鉄別所線

SOHOMARE TOCHIGI / SOHOMARE SHUZO

国　暉

台風19号復旧支援商品　穏かな香りのやや辛口

国産米 Domestic rice

KIRINZAN NIIGATA / KIRINZAN SHUZO

島根県　/　国暉酒造

すっきりとキレのある味わい

Refreshing and crisp

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice)

TSUKIYOSHINO NAGANO / WAKABAYASHI JOZO

日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

佐香錦・山田錦 SAKANISHIKI・YAMADANISHIKI

長野県　/　若林醸造

惣　誉 栃木県　/　惣誉酒造

SHICHIDA SAGA / TENZAN SHUZO

七　田 佐賀県　/　天山酒造

お米本来の旨み、酸味のバランスに優れた酒

Rich and well balanced

生酛仕込。生酛の旨みと酸味のバランスが絶妙

Rich umami and good acidity.
精米歩合（Polishing ratio)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦/レイホウ YAMADANISHIKI / REIHO

本醸造　　Honjozo

INU TO AKITAKOMACHI GIFU / CHIYOGIKU

いぬとあきたこまち 岐阜県　/　千代菊

Rich umami

使用米（Rice) あきたこまち AKITAKOMACHI

どっしりとした旨味と深み

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

KOKKI SHIMANE / KOKKI SHUZO



60㎖ 30㎖

49 販売価格
（税込）

720㎖ 1,430¥       200¥  100¥  

Alc. 17% 60% +1
酸度 Acidity 1.5

50 販売価格
（税込） 720㎖ 1,760¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% +4
酸度 Acidity 1.4

51 販売価格
（税込） 720㎖ 1,320¥       200¥  100¥  

Alc. 18% 65% +5
酸度 Acidity 1.2

52 販売価格
（税込） 720㎖ 1,540¥       200¥  100¥  

Alc. 17% 55% +3
酸度 Acidity 1.7

53 販売価格
（税込） 720㎖ 1,210¥       200¥  100¥  

Alc. 18% 60% +5
酸度 Acidity 1.4

54 販売価格
（税込） 720㎖ 1,315¥       200¥  100¥  

Alc. 17% 50% +4
酸度 Acidity 1.2

Refreshing aroma with crisp finish
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

ASAHIZURU CHIBA / ASAHIZURU 純米 / Junmai

SOTENDEN MIYAGI / OTOKOYAMA HONTEN

新酒 生酒　Nama Zake (Unpasteurized)

Namazake is an unpasteurized sake. You can enjoy a very fresh and fruity flavor with live enzyme and yeast. It is a type of sake which you can
drink only in Japan.

DENSHIN FUKUI / IPPONGI KUBO HONTEN 本醸造 / Honjozo

純米 / Junmai

旭　鶴 千葉県　/　旭鶴

爽快な口当たりと旨味

Refreshing mouthfeel with rich umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

繁　桝 福岡県　/　高橋商店

大吟醸 / Daiginjo

上品な香りとまろやかな味わい

Elegant aroma with mild taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SIGEMASU FUKUOKA / TAKAHASHI SHOTEN

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

純米吟醸 / Junmai-Ginjo

御代栄 滋賀県　/　北島酒造

新鮮で香り高く芳醇

Fresh, fruity, and rich
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

蒼天伝

MIYOSAKAE SHIGA / KITAJIMA SHUZO

芳　水 徳島県　/　芳水酒造

しっかりした旨味とほのぼのした余韻

Rich umami and good aftertaste

宮城県　/　男山本店

爽やかですっきりした香りと荒々しさ

Refreshing aroma with robust taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 蔵の華 KURANOHANA

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKKU

伝　心 福井県　/　一本義久保本店

柑橘系の爽やかな香りとキレ良い後口

HOSUI TOKUSHIMA / HOSUI SHUZO 吟醸 / Ginjo

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU



60㎖ 30㎖

55 販売価格
（税込）

720㎖ 2,090¥       200¥  100¥  

Alc. 14% 70%/95% -46
酸度 Acidity 6.3

56 販売価格
（税込）

300㎖ 497¥           200¥  100¥  

Alc. 14% 70% -25
酸度 Acidity 2.0

60㎖ 30㎖

57 販売価格
（税込） 750㎖ 2,200¥       

Alc. 11% 55%
酸度 Acidity

58 販売価格
（税込） 720㎖ 3,300¥       

Alc. 12%
酸度 Acidity

59 販売価格
（税込） 720㎖ 2,475¥       

Alc. 14% 45% -10
酸度 Acidity

60 販売価格
（税込） 750㎖ 1,650¥       

Alc. 9% 65% -13
酸度 Acidity 1.4

スパークリング　　Sparkling
There are sparkling varieties in which the sake is carbonated by trapping carbodioxide produced from second fermentation in the bottle or by injecting
carbondioxide. The appearance differs from a clear type to cloudy type.

辛口　　Dry

伊根満開 京都府　/　向井酒造

酸味と甘みのある古代米を使った赤いにごり酒

Rose type sake using an ancient rice variety
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 京の輝・紫小町 KYONOKAGAYAKI・MURASAKIKOMACHI

白川郷 岐阜県　/　三輪酒造

とろりとした濃厚なにごり

Creamy and thick
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 岐阜県産米 GIFU RICE

MASUMI NAGANO / MIYASAKA JOZO

INEMANKAI KYOTO / MUKAI SHUZO

にごり　　Nigori (Cloudy)
Nigori has a cloudy appearance caused by yeast and fine particles of rice because it is pressed with a coarse meshed cloth.       It usually has a
pronounced taste of rice.

真澄 origarami 長野県　/　宮坂醸造

SHIRAKAWAGO GIFU / MIWA SHUZO

自然な泡立ちとクリーミーな味わい

Natural gas with creamy mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 金紋錦 KINMON NISHIKI

SICHIKEN SORA NO IRODORI YAMANASHI / YAMANASHI MEIJO

七賢 空の彩 山梨県　/　山梨銘醸

奥深い旨味とフレッシュな酸味

Comfortable umami with refreshing acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

GANGI YAMAGUCHI / YAOSHIN SHUZO

雁　木 山口県　/　八百新酒造

爽やかな甘みと心地よい炭酸

Refreshing sweetness with good natural gas
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

YONETSURU YAMAGATA / YONETSURU SHUZO

米　鶴 山形県　/　米鶴酒造

ライトながら飲みごたえのあるバランスの良さ

Good balance of lightness and richness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 出羽の里・はえぬき DEWANOSATO・HAENUKI

試飲対象外

試飲対象外

試飲対象外

試飲対象外



61 販売価格
（税込）

750㎖ 5,500¥       

Alc. 13%
酸度 Acidity

62 販売価格
（税込）

360㎖ 1,320¥       

Alc. 12%
酸度 Acidity

63 販売価格
（税込） 360㎖ 2,035¥       

Alc. 11% 80%
酸度 Acidity

64 販売価格
（税込） 360㎖ 2,090¥       

Alc. 13% 50% -5
酸度 Acidity 1.4

65 販売価格
（税込） 360㎖ 1,100¥       200¥  100¥  

Alc. 11%
酸度 Acidity

60㎖ 30㎖

66 販売価格
（税込） 300㎖ 770¥           200¥  100¥  

Alc. 5% 70% -90
酸度 Acidity 5.5

60㎖ 30㎖

67 販売価格
（税込） 720㎖ 5,500¥       500¥  300¥  

Alc. 17% 40% +3
酸度 Acidity 1.2

NENE YAMAGUCHI / SAKAI SHUZO

ね ね 山口県　/　酒井酒造

優しい発泡感。ほのかな甘みとマスカットのような爽やかな風味

Muscat like aroma with refreshing sweetness

SHICHIKEN YAMANASHI / YAMANASHI MEIJO

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

甘口　　Sweet

七賢　山の霞 山梨県　/　山梨銘醸

きめ細かい泡とフルーティーな吟醸香

Smooth and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

UROKO Daiginjo 5 years TOCHIGI / SHIMAZAKI SHUZO

熟露枯　大吟醸5年 栃木県　/　島崎酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 日本晴れ NIHONBARE

熟成古酒　　Aged Sake
Sake that is stored more than 3 years is called Koshu (aged sake). The character of aged sake differs accoding to the environment of the storage.
The color changes to yellow or amber, and the aroma comes to show a charactor like caramel, honey, dried fruits, or knuts, which is a bit similar to
sherry and madeira.

5年以上の熟成大吟醸。バニラ様の上品で繊細な風味。

Daiginjo aged more than 5 years. Refined aroma like vanilla with elegant complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

TENZAN SAGA / TENZAN SHUZO

天　山 佐賀県　/　天山酒造

FUKUSHIMA / NIIDA HONKE

穏 福島県　/　仁井田本家

ドライで繊細な味わい

Dry and subtle taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

MIZUBASHO GUNMA / NAGAI SHUZO

水芭蕉 artist series 群馬県　/　永井酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 他 YAMADANISHIKI ETC.

ドライですっきりした飲み口

Dry and refreshing

試飲対象外

試飲対象外

試飲対象外

試飲対象外

フルーティーな香りと上品な甘み

Fruity aroma with elegant sweetness

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 夢の香 YUMENOKA

HAKKAISAN NIIGATA / HAKKAI JOZO

八海山 新潟県　/　八海醸造

口当りの柔らかいシルキーな泡とフルーティーな香味

Silky gas with fruity flavor
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

ODAYAKA



68 販売価格
（税込） 180㎖ 550¥           200¥  100¥  

Alc. 18% 60% 非公開
酸度 Acidity 非公開

69 販売価格
（税込）

180㎖ 1,500¥       500¥  300¥  

Alc. 18% 65% -35～-45
酸度 Acidity 3.5～4.5

60㎖ 30㎖

70 販売価格
（税込） 720㎖ 1,715¥       200¥  100¥  

Alc. 14% 68% +1
酸度 Acidity 1.4

71 販売価格
（税込） 720㎖ 1,014¥       200¥  100¥  

Alc. 15% 70% +5
酸度 Acidity 1.4

60㎖ 30㎖

72 販売価格
（税込） 300㎖ 1,386¥       300¥  200¥  

Alc. 16% 65% -44
酸度 Acidity 3.5

73 販売価格
（税込） 720㎖ 2,240¥       200¥  100¥  

Alc. 16% 60% -60
酸度 Acidity 4.5

ICHINOKURA MIYAGI / ICHINOKURA

一ノ蔵 madena 宮城県　/　一ノ蔵

温泉熱を利用した自社開発技術で熟成した濃醇で甘い熟成酒

Very rich and sweet

木戸泉　純米5年 千葉県　/　木戸泉酒造

ナッツ様な熟成香、酸味を伴う旨味

Nutty matured flavor with rich umami and acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIDOIZUMI CHIBA / KIDOIZUMI SHUZO

YOSHINOSUGI NO TARUZAKE NARA / CHORYO SHUZO

吉野杉の樽酒 奈良県　/　長龍酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) トヨニシキ TOYONISHIKI

樽　酒　　Taruzake (Cask Sake)
Taruzake is stored in a Japanese cedar cask for a while to obtain a pleasant cedar aroma. Until the beginning of the 20th century, sake was
normally transported in casks. Now we drink Taruzake at a special occasion such as wedding ceremomy or new year celebration.

KIKUMASAMUNE HYOGO / KIKUMASAMUNE SHUZO

菊正宗　樽酒 兵庫県　/　菊正宗酒造

爽やかな杉の香りとキリっと引き締まった喉越し

Delicate and mild. Well balanced.

やわらかな樽香とふくらみのある味わいの山廃純米樽酒

Delicate and mild flavor with complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 雄町 OMACHI

HANAHATO 8 years HIROSHIMA / ENOKI SHUZO

華鳩　8年貯蔵 広島県　/　榎酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

貴醸酒　　Kijoshu

Kijoshu is made by a special method using sake instead of water in the brewing process, which makes it very rich and sweet.    It is often described
as sweet sherry or dessert wine. Kijoshu shows good complexity after maturing for years.

HYAKU TOCHIGI / WATANABE SHUZO

百 栃木県　/　渡邊酒造

比較的さっぱりとした貴醸酒。オンザロックで美味しい。

Light type Kijoshu.  Good to be served on the rocks.

とろりと濃厚な甘口。バニラアイスにかけてチョコレートやレーズンと。

Sweet, thick, and complexed. Caramel flavor. Good with ice cream or chocolate.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) ひとごこち・LGCソフト HITOGOKOCHI・LGC-SOFT



74 販売価格
（税込）

720㎖ 4,400¥       400¥  200¥  

Alc. 16%
酸度 Acidity

60㎖

75 販売価格
（税込） 850ｇ 864¥           100¥  

Alc. 0%
酸度 Acidity

76 販売価格
（税込） 490ｇ 994¥           200¥  

Alc. 0%
酸度 Acidity

77 販売価格
（税込） 720㎖ 899¥           100¥  

Alc. 0%
酸度 Acidity

FUKUMITSUYA ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

糀甘酒 石川県　/　福光屋

甘 酒　　Amazake (Non-alcohol)

Amazake is a non-alcoholic traditional beverage of Japan. It has been loved by Japanese people as an energy drink to stay health. Many women drink
amazake to keep their skin moist and to keep healthy internal environment.

MASUIZUMI OAK CASK TOYAMA / MASUDA SHUZOTEN

満寿泉 オーク樽熟成 富山県　/　桝田酒造店

樽香と蜂蜜様の上品な味わい

Oak flavor with elegant sweetness like honey
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

Made only with koji. Light and refreshing type.

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

雑穀甘ざけ 福岡県　/　山口酒造場

Made with 11 kinds of grains.  Mild sweetness.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米  Domestic rice

ZAKKOKU AMAZAKE FUKUOKA / YAMAGUCHI SHUZOJO

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)
使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

NIIDAHONKE FUKUSHIMA / NIIDA HONKE

糀あまさけ 福島県　/　仁井田本家

無農薬・無化学肥料の自然米を使用した、濃厚な味わい

Made only with organic rice.  Thick and rich.

添加物不使用のすっきりとした味わい


